Rejserapport for Sofie Søndergaard Risborg (sofies@dsr.life.ku.dk)
Jeg har i perioden 4. maj til 18. juni 2010 været i praktik ved Arla Stourton tæt på Leeds i England.

Inden afrejse fik jeg hjælp fra Arlas hovedkontor, med blandt andet at få lavet en midlertidig arbejdstilladelse i England. Udover dette og søgning af legater, forberedte jeg mig faktisk ikke mere end før mit første praktikophold i Danmark. Det vil sige, jeg fandt en bolig og sørgede for at aftalen med mejeriet var helt på plads. 

Selvom det ikke så sådan ud i løbet af foråret, fik jeg stillet en af mejeriets lejligheder til rådighed. Det er en fin lejlighed, men den ligger langt fra byen og ca. 30 minutters gang til mejeriet. Mejeriet har også nogle lejligheder i centrum af byen, så mit råd til kommende praktikanter, er at de skal vælge at bo i byen. Det er en fin by, med masser af muligheder for shopping og der er flot natur i området. Det er ikke indbegrebet af en turistby, men det var utrolig spændende at opleve den engelske kultur i en rigtig arbejderby, det er virkelig noget helt andet end i London. 
Mit faglige udbytte har været et helt andet i Leeds end på mit første praktiksted i Kruså. Der var jeg med i hele processen fra indvejning til afsendning og var nogle dage i hver afdeling. I Leeds har jeg kun været i projektafdelingen og har dermed ikke været med til den daglige produktion. Derimod har jeg fået lov til at arbejde mere selvstændigt og har fået et større indblik i hvordan et mejeri fungerer udenom selve produktionen. Min opgave bestod i at optimere dokumentationsflowet for et bestemt projekt med nye produkter. Mejeriet har udvidet deres nuværende konsummælksproduktion med en masse forskellige produkter, som hytteost og creme fraiche. Inden lancering skal produktionen af disse produkter prøves af en masse gange. Mit job var at lave en skabelon alle kunne bruge til notering af information fra disse prøver, skabe sammenhæng mellem de forskellige oplysninger og sørge for at oplysningerne blev tilgængelige for alle i projektet. Det havde som sådan ikke så meget med mejeri at gøre, men jeg fik en fornemmelse af hvordan en engelsk arbejdsplads fungerer. På godt og ondt. Mere relevant for min uddannelse, fik jeg lov til at hjælpe til når der skulle laves sensoriktests af de nye produkter.

Jeg har været rigtig glad for mit ophold og vil gerne anbefale kommende praktikanter at tage til Stourton. Man skal dog sørge for at man bliver en del af produktionen på sit andet mejeri, da det ikke er tilfældet på Stourton.

Kontaktpersoner

Søren vonsild: soeren.vonsild@arlafoods.com var min kontaktperson inden afrejse og hjalp mig med at finde bolig og finde et sted på mejeriet jeg kunne arbejde. 

Karina Mikkelsen: karina.mikkelsen@arlafoods.com var min daglige leder.
Regnskab

	 
	Indtægter
	Udgifter

	Løn efter skat
	12500
	 

	Legat fra FM
	1750
	 

	Flybilletter + tog
	 
	4000

	Internet
	 
	600

	Kost
	 
	4000

	Telefon
	 
	900

	Transport i Leeds
	 
	2000

	Rejseforsikring
	 
	400

	Kulturoplevelser
	 
	500

	Uforudsete omkostninger
	 
	2000

	I alt
	14250
	14400
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